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® induktionsgriliplatte und damit hergestellter Induktionsgrill 
© Induktionsgriliplatte, bestehend aus einer Mehrschicht- 10 



platte (12), die eine dicke Zwischenschicht (14) aus gut 
warmeleitfahigem Material wie Aluminium zwischen 
zwei wesentlich dunncren Deckschichten (16, 18) aus 
nichtrostendem Stahl aufweist, wobei wenigstens eine 
der Deckschichten (16, 18) aus ferritischem Stahl besteht. 
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INDUKTiONSGRILLPLATTE UND DAM IT HERGESTELLTER INDUKTIONSGR1LL 

Beschreibung 



Die Erfindung betrifft eine Grillplatte gemali Anspruch 1 und einen damit hergestellten Induk- 
tionsgrill gemali Anspruch 6. 

Induktionsgrillplatten gehoren, soweit es der Anmelderin bekannt ist, bislang noch nicht zum 
Stand I der Technik. Bislang eingesetzte Grillplatten bestehen aus Stahl oder Eisen und wer- 
den mlTRohrenheizkdrpern beheizt. Diese Beheizung hat den Nachteil. daft das themrysche 
Ansprechen der Grillplatte sehr trage ist. Daruber hinaus hat die ublicherweise als Grillplatte 
eingesetete » Eisen- oder Stahlplatte, selbst wenn sie hart verchromt ist, den Nachteil, dali sie 
in der Pflege und in der Handhabung wegen des ca. dreifach hoheren Gewichtes wesentlich 
beschwerlicher ist. 

Die induktive Beheizung wird bislang hauptsachlich bei Kochfeldem eingesetzt. die aus ei- 
nem Ceranfeld bestehen, unter welchem Induktionsspulen angeordnet sind, die an einen 
Induktionsgenerator angeschlossen sind. Auf das Ceranfeld werden Induktionskochgerate in 
Form von Topfen oder Pfannen gestellt. die induktiv erwarmbar sind. Solche Kochgerate 
sollten wegen des problemlosen Einsatzes in der Kuche vorzugsweise aus nichtrostendem, 
austenitischem Stahl bestehen. Nichtrostender Stahl hat aber eine verhaltnismaliig geringe 
Warmeleitfahigkeit. Deshalb haben solche Kochgerate ublicherweise eine relativ dicke Bo- 
denscheibe aus gut warmeleitfahigem Material wie Aluminium od.dgl. Diese Bodenscheibe 
weist auf ihrer Aufienseite eine als Schutzverkleidung dienende Bode/iplatte aus nichtros- 
tendem, austenitischem Stahl auf, deren Merkmale mit denjenigen des Kochgerates iden- 
tisch sind (DE-OS 22 58 795). 

Da Stahle mit austenitischem Gefuge nicht oder nur gering magnetisierbar sind, sind die vor- 
stehend beschriebenen Kochgerate aus nichtrostendem. austenitischem Stahl nicht zur Ver- 
wendung bei Induktionskochfeldern geeignet, bei denen das Kochgerat und damit auch das 
Kochgut mit Hilfe von magnetischen Wechselfeldern enA/armt wird. Aus der DE-OS 36 34 
841 ist es bekannt, ein solches Kochgerat aus nichtrostendem, austenitischem Stahl dadurch 
fur Induktionsherde geeignet zu machen, dafi die Bodenplatte aus einer Zwischenschicht 
aus ferritischem Stahl besteht. die vop Ay&enschichten aus qust.enitischem Stahl begrenzt 
ist Die Herst^ll$(ig ist alJeHinflS celstivc aufi/yencfig. 
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Deshalb wird gemali der DE-OS 36 39 013 auf die AufJenseite der Bodenplatte eine nicht 
mehr^ls_0JI£^Tnm dicke Schicht aus jinagnetisierbarem Material aufgebracht, und zwar durch 
Aufwalzen, Aufloten, Schlagpressen oder im Flammspritzverfahren. Auf diese Weise entsteht 
ein Kochgerat, welches sich fur die Verwendung auf Induktionsherden eignet, mit welchem 
aber nach wie vor in herkommlicher Weise mit Gas- oder Elektroheizplatten gekocht werden 
kann. Allerdings ist der Aufbau des Materials des Kochgerates aufwendig, denn dieses be- 
steht aus nichtrostendem, austenitischem Stahl, tragi eine Bodenscheibe aus Aluminium 
od.dgl., die nach unten hin von einer Bodenplatte aus nichtrostendem, austenitischem Stahl 
bedeckt ist, welcher seinerseits mit der Schicht aus magnetisierbarem Material ubenzogen 
ist, die aus 13-17% Chromstahl besteht, also einem ferritischem Stahl. 

Aufgabe der Erfindung ist es, eine Induktionsgrillplatte zu schaffen, die einen einfachen Auf- 
bau hat und auch als Wamnhalte- oder Kochfeld einsetzbar ist, also in Verbindung mit nicht- 
induktionsfahigem Kochgerat, das durch Strahlungserwarmung erhitzt wird. Ferner soil ein 
mit einer solchen Induktionsgrillplatte hergestellter Induktionsgrill geschaffen werden. 

Zur Losung dieser Aufgabe schafft die Erfindung eine Induktionsgrillplatte, bestehend aus 
einer Mehrschichtplatte, die eine dicke Zwischenschicht aus gut warmeleitfahigem Material 
wie Aluminium zwischen zwei wesentlich dunneren Deckschichten aus nichtrostendem Stahl 
aufweist, wobei wenigstens eine der Deckschichten aus ferritischem Stahl besteht. 

Die Induktionsgrillplatte nach der Erfindung ist somit eine Sandwichschichtplatte, die einen 
einfacheren Aufbau als das oben in Verbindung mit Kochgeraten beschriebene Mehr- 
schichtmaterial aufweist und thermisch wesentlich schneller anspricht als ubliche metallische 
Grillplatten mit Rohrheizkorper. Oberdies ist die Induktionsgrillplatte nach der Erfindung beim 
Einsatz in der Kuche wesentlich unproblematischer und weniger pflegeaufwendig. Trotzdem 
erfullt sie alle hygienischen Anforderungen. Die Induktionsgrillplatte kann ferner als Warm- 
halte- oder Kochfeld verwendet werden, also in Verbindung mit Kochgerat, das durch Strah- 
lungserwarmung erhitzt wird. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung bilden die Gegenstande der Unteranspruche. 

Wenn in der Ausgestaltung der Induktionsgrillplatte nach der Erfindung beide Deckschichten 

aus ferritischem Stahl bestehen, treten keine Probleme mehr hinsichtlich der Verformung 

aufgrund unterschiedlicher Warmeausdehnungszahlen auf. Solche Probleme kann es nam- 

lich bei dem oben geschilderten Stand der Technik geben, bei dem Schichten aus austeniti- 

• • • • • • • • • • * • • • • 

schem Stahl;uric{<erritisc^Qm:Sf4hl mieiharide^kombinSert vierjde'6. 
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Allerdings ist auch in der Ausgestaltung der Induktionsgrillplatte nach der Erfindung. be. der 
die andere Deckschicht aus austenitischem Stahl besteht. das Problem hinsichtlich der Ver- 
formung aufgrund unterschiedlicher Warmeausdehnungszahlen losbar, wenn die Deck- 
schichten entsprechend dunn gemacht werden. 

In der Ausgestaltung der Induktionsgrillplatte nach der Erfindung. bei der die Zwischen- 
schicht eine Dicke von nicht mehr als 10 mm aufweist und die Deckschichten jeweils eine 
Dicke von nicht mehr als 1 mm aufweisen, ist das vorgenannte Problem beseitigt. 

Wenn in weiterer Ausgestaltung der Induktionsgrillplatte nach der Erfindung der ferritische 
Stahl aus bis zu 0,025 Gewichts-% C, 17-20 Gewichts-% Cr. 1.80-2.50 Gewichts-% Mo. 4 x 
% (ON) + 0 15 - 0.80 Gewichts-% Ti und bis zu 0.030 Gewichts-% N besteht. dann laiit s.ch 
bei der Erfindung ein handelsublicher nichtrostender Stahl des Typs NIROSTA® 4521 einset- 
zen Dabei handelt es sich urn einen nichtrostenden Stahl. der gut magnetisierbar ist. sich 
gut kaltumformen lafit (z.B. durch Biegen. Bdrdeln und Tiefziehen) und aufgrund seines Mo- 
lybdangehaltes eine verbesserte Lochkorrosionsbestandigkeit gegenuber 17% Chromstahlen 
ohne Molybdanzusatz aufweist. wie sie im Stand der Technik bei Kochgeraten bislang em- 
gesetzt werden. 

Die Induktionsgrillplatte nach der Erfindung bietet somit in ihren verschiedenen Ausgestal- 
tungen hinsichtlich der Materialwahl die gleichen Vorteile wie Kochgerate aus nichtrosten- 
dem Stahl. das aber bei noch einfacherem Aufbau des Mehrschichtenmaterials als im Stand 
der Technik. Es ist also nicht nur Mehrschichtmaterial flachgelegt worden. urn als Indukti- 
onsgrillplatte zu dienen, sondern der Aufbau des Materials ist noch vereinfacht worden. 

Wenn in weiterer Ausgestaltung des Induktionsgrills nach der Erfindung eine flache Indukti- 
onsspule an der Unterseite der Mehrschichtplatte angeordnet ist. lalit sich die Grillplatte als 
komplette separate Einheit herstellen. 

Wenn in weiterer Ausgestaltung des Induktionsgrills nach der Erfindung zwischen der Mehr- 
schichtplatte und der Induktionsspule eine Isolierschicht angeordnet ist. lalit sich auch bei 
kompakter Bauweise ein Induktionsgrill hoher Leistung herstellen. 

An einen in weiterer Ausgestaltung des Induktionsgrills nach der Erfindung der Indukt.ons- 
spule zugeordneten externen HF-Generator kdnnen an diesen wechselweise verschiedene 
Hochfrequenz-Heizgerate angeschlossen werden wie z.B. ein Ceranfeld zum Warmhalten. 

! • • •••• • * ! I .1 
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.> ein Ceranfeld als Kochfeld oder ein Ceranfeld als Induktionsheizgerat Oder als Induktions- 

grillplatte. 

Wenn in weiterer Ausgestaltung des Induktionsgrills nach der Erfindung die Gerate als, vor- 
zugsweise in einen Systemtrager (bekannt z.B. aus der DE 297 22 573 U1 oder DE 299 10 
565 U1) einschiebbare Funktionsmodule ausgebildet sind, so zeichnen sich diese durch eine 
niedrige Bauweise, niedriges Gewicht und einen hohen Feuchtigkeitsschutz (uber IPX 4) 
aus Ein HF-Generator, der nicht mit so hohem Feuchtigkeitsschutz herstellbar ist, wird 
zweckmafiig geschutzt aufierhalb des Systemtragers, z.B. im Unterbau der Kochstation, 
untergebracht. Die Funktionsmodule kdnnen als ein Sandwich-Grill, als ein Ceranfeld zum 
Kochen oder als Ceranfeld zum Warmhalten ausgebildet sein. 

Wenn in weiterer Ausgestaltung des Induktionsgrills nach der Erfindung der HF-Generator 
als ein Modul ausgebildet ist, laBt dieser sich insgesamt in die Reihe der Funktionsmodule 
integrieren. Die Induktion selbst Jalit sich so in einer neuen modularen Bauweise prasentie- 
ren. 

Wenn in weiterer Ausgestaltung des Induktionsgrills nach der Erfindung der HF-Generator 
direkt an die Mehrschichtplatte mit Induktionsspule angebaut ist, erhalt der Induktionsgrill 
den Aufbau einer ublichen Heizplatte, wie sie die Anmelderin in ihrem varithek® -System ein- 
setzt. Der Aufbau ist dann wie bei einem varithek-lnduktionsfeld, statt mit Ceranplatte ist die- 
ses aber mit einer Mehrschichtinduktionsgrillplatte nach der Erfindung ausgestattet. 

Wenn in weiterer Ausgestaltung des Induktionsgrills nach der Erfindung die Mehrschicht- 
platte einen erhohten oder hochgezogenen Rand aufweist, ist dieser zweckmaBig an die 
Form eines GN(Gastronorm)-Behalters angepadt, der selbst nicht induktionsfahig ist. Der 
hochgezogene Rand der Mehrschichtplatte sorgt fur eine gute Kontaktwarmeubergabe an 
den GN-Behalter. 

Ausfuhrungsbeispiele der Erfindung werden im folgenden unter Bezugnahme auf die Zeich- 
nung naher beschrieben. 

Fig. 1 zeigt ein multifunktionales Heizsystem. das zur Bildung eines Induktionsgrills 

mit einer Induktionsgrillplatte nach der Erfindung ausgerustet ist. 

Fig. 2 zeigt ein multifunktionales Heizsystem mit direkt angebautem HF-Generator. 



Fig. 3 



"f4igt bei aHffth €§nei>pi«{ctioh*$fra£er ^nsc&iejjbdre Funktionsmodule. 
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in Fig. 1 ist eine Induktionsgrillplatte insgesamt mit 10 bezeichnet. Die Induktionsgrillplatte 10 
besteht aus einer Mehrschichtplatte 12, die eine dicke Zwischenschicht 14 aus gut warme- 
leitfahigem Material, hier Aluminium, zwischen zwei wesentlich dunneren Deckschichten aus 
nichtrostendem Stahl, namlich einer oberen Deckschicht 16 und einer unteren Deckschicht 
18, aufweist. Wenigstens eine der beiden Deckschichten besteht aus ferritischem Stahl. also 
aus einem Werkstoff. der gut magnetisierbar ist. Die andere Deckschicht kann aus austeniti- 
schem Stahl bestehen. also aus einem Werkstoff, der nur gering magnetisierbar ist. Vor- 
zugsweise bestehen aber beide Deckschichten 16. 18 aus ferritischem Stahl. 

Der bei der Erf.ndung eingesetzte austenitische Stahl kann ein 13-17 % Chromstahl sein. 

Der bei der Erfindung eingesetzte ferritische Stahl besteht vorzugsweise aus bis zu 0.025 
Gewichts-% C. 17-20 Gewichts-% Cr. 1,80-2.50 Gewichts-% Mo. 4 x % (ON) + 0.15 - 0.80 
Gewichts-% Ti und bis zu 0.030 Gewichts% N. Es handelt sich also urn Werkstoff-Nr. 14521 
nach EN 10088-2 mit dem deutschen Kurznamen (DIN/EN) X2 CrMoTi 18-2 oder mit dem 
US-Kurznamen (ASTM) 444. Die Magnetisierbarkeit und die ubrigen Daten dieses Stahis 
sind dem Werkstoffblatt NIROSTA® 4521 zu entnehmen. 

Die Zwischenschicht 14 hat eine Dicke von nicht mehr als 10 mm und vorzugsweise von 10 
mm. und die Deckschichten haben jeweils eine Dicke von nicht mehr als 1 mm und vorzugs- 
weise von 1 mm. 

Die Mehrschichtplatte 12 spricht thermisch schnell an. ist einfach zu pflegen und wird sich 
aufgrund ihres Aufbaus im Betrieb nicht verziehen. 

An der Unterseite der Mehrschichtplatte 12 ist eine flache Induktionsspule 20 angeordnet. 
Zwischen der Mehrschichtplatte 12 und der Induktionsspule 20 ist eine Isolierschicht 22 an- 
geordnet. Nach unten hin ist die Mehrschichtplatte 12 von einer Isolierschicht 24 bedeckt. 
Die Isoiierschichten 22 und 24 dienen sowohl zur thermischen als auch zur elektrischen Iso- 
lierung. Die Induktionsgrillplatte 10 bildet so mit der Induktionsspule 20 eine kompakte Ein- 
heit. die uber eine elektrische Leitung 26 an einen externen Induktions- oder HF-Generator 
28 angeschlossen ist. Der HF-Generator 28 ist steuerbar, was durch ein Steuergerat 30 an- 
gedeutet ist. Mit dem Steuergerat 30 ist die gewunschte Heizstufe einstellbar. Statt der In- 
duktionsgrillplatte 10 kann an den HF-Generator 28 auch ein Ceranfeld zum Warmhalten 
oder Kochen angeschlossen werden. wie oben bereits dargelegt. 



• • • ■ 
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in Fig. 2 ist eine Ausfuhrungsform dargestellt, in welcher der HF-Generator 28 und das Steu- 
ergerat 30 direkt an die Mehrschichtplatte 12 angebaut sind. Der HF-Generator ist aber ubli- 
cherweise als ein Modul ausgebildet, der im Unterbau eines Systemtragers untergebracht 
werden kann. Die Ausfuhrungsform mit angebautem HF-Generator verwandelt die Induktt- 
onsgrillplatte in einen Funktionsmodul, der in dem Varithek-System der Anmelderin als ein 
weiterer einschiebbarer Modul einsetzbar ist. 



Fig. 3a zeigt einen in einen Systemtrager (nicht dargestellt) einschiebbaren Funktionsmodul 
40a in Form eines Induktionsgrills fur Sandwich. Der Funktionsmodul 40a zeichnet sich 
durch eine kleine Bauweise auf, bei der zwei Induktionsspulen (nicht gezeigt) vorhanden sind 
und keine Ste'uerung erforderlich ist. 

Fig. 3b zeigt einen Funktionsmodul 40b in Form eines Ceranfeldes zum Kochen. Es ist ein 
Induktionskochgerat, das ebenfalls in einen Systemtrager einschiebbar ist. SchlielHich zeigt 
Fig. 3c einen Funktionsmodul 40c, der ebenfalls in einen Systemtrager einschiebbar ist. Es 
handelt sich hier urn ein Ceranfeld zum Warmhalten, auf das GN-Behalter gestellt werden 
kdnnen. GN-Behalter, von denen einer in Fig. 3d angedeutet und mit 42 bezeichnet ist, sind 
ublicherweise nicht induktionsfahig. Sie lassep sich mit Vorteil bei einem Induktionsgrill der 
hier beschriebenen Art einsetzen, wenn die Mehrschichtplatte 12 einen erhohten Oder (wie 
hier. dargestellt) hochgebogenen Rand 11 aufweist. Der Rand 11 dient zur Kontaktwarme- 
ubergabe an den GN-Behalter. 
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Schutzanspruche 



1. Induktionsgrillplatte, bestehend aus einer Mehrschichtplatte (12), die eine dicke 
Zwischenschicht (14) aus gut warmeleitfahigem Material wie Aluminium zwischen 
zwei wesentlich dunneren Deckschichten (16, 18) aus nichtrostendem Stahl auf- 
weist, 

wobei wenigstens eine der Deckschichten (16, 18) aus ferritischem Stahl besteht. 

2. Induktionsgrillplatte, dadurch gekennzeichnet, dali beide Deckschichten (16, 18) 
aus ferritischem Stahl bestehen. 

3. Induktionsgrillplatte nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet. daG die andere 
Deckschicht aus austenitischem StahJ besteht. 

4. Induktionsgrillplatte nach einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet. 
dad die Zwischenschicht (14) eine Dicke von nicht mehr als 10 mm aufweist und 
dali die Deckschichten (16, 18) jeweils eine Dicke von nicht mehr als 1 mm aufwei- 
sen. 

5. Induktionsgrillplatte nach einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, 
dali der ferritische Stahl aus bis zu 0,025 Gewichts-% C. 17-20 Gewichts-% Cr, 
1.80-2.50 Gewichts-% Mo, 4 x % (ON)+0,15 - 0,80 Gewichts-% Ti und bis zu 
0.030 Gewichts-% N besteht. 

6. Induktionsgrill. gekennzeichnet durch eine Induktionsgrillplatte (10) nach einem der 
Anspruche 1 bis 5. 

7. Induktionsgrill nach Anspruch 6. dadurch gekennzeichnet. dali eine flache Indukti- 
onsspule (20) an der Unterseite der Mehrschichtplatte (12) angeordnet ist. 

8. Induktionsgrill nach Anspruch 7. dadurch gekennzeichnet, dali zwischen der Mehr- 
schichtplatte (12) und der Induktionsspule .(20). eine Isolierschicht (22) angeordnet 

.... .... .... .: .: .♦• *.•♦:•: : : •: 
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9. Induktionsgrill nach einem der Anspruche 6 bis 8, dadurch gekennzeichnet, daft der 
Induktionsspule (20) ein externer HF-Generator (28) zugeordnet ist. 

10. Induktionsgrill nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB der HF-Generator 
(28) so steuerbar ist, daB er wahlweise an verschiedene Gerate (Induktionsgrill, In- 
duktionskochfeld oder Induktionswarmhaltemodul) anschlieBbar ist. 

11. Induktionsgrill nach Anspruch 10, dadurch gekennzeichnet, daB die Gerate (40a, 
40b, 40c) als, vorzugsweise in einen Systemtrager, einschiebbare Funktionsmodule 
ausgebildet sind. 

12. Induktionsgrill nach einem der Anspruche 9 bis 11, dadurch gekennzeichnet, daB 
der HF-Generator (28) als ein Modul ausgebildet ist. 

13. Induktionsgrill nach einem der Anspruche 9 bis 12, dadurch gekennzeichnet, daB 
der HF-Generator (28) direkt an die Mehrschichtplatte (12) angebaut ist. 

14. Induktionsgrill nach einem der Anspruche 6 bis 13, dadurch gekennzeichnet, daB 
die Mehrschichtplatte (12) einen erhohten oder hochgebogenen Rand (11) auf- 
weist. 
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